&b
Ecomuseo
del Lagorai

In occasione dell'apertura della stagione dell'alpeggio siete invitati

ad un incontro informativo

Latte crudo:
una scelta consapevole

ASPETTI IGIENICO-SANITARI E IMPATTO
SULLE PRODUZIONI CASEARIE TRADIZIONALI

Con Giampaolo Gaiarin. Esperto di caseificazione, maestro
assaggiatore ONAF, Referente Slow Food del Presidio
Formaggio di malga del Lagorai.

A seguire, momento di degustazione di formaggi

MARTEDI 9 GIUGNO SALA RIUNIONI
ORE 20.30 BIBLIOTECA TELVE
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